
Vid eventuella allergier eller matavvikelser meddela din servis 

 

 

Välkommen till restaurang Mamsell 

 

Här på Mamsell arbetar vi med fokus på råvaror, våra grönsaker kommer 

till stor del från våra samarbetspartner på Klevs gård i Bovallstrand samt 

Bondens skafferi. Havskräftor är fiskade av Fjällbackas lokala fiskare 

Ingmar Granqvist och resterande fisk och skaldjur kommer från 

fiskauktionen på Smögen till största mån. Köttet är från producenter i 

närområdet med fokus på kvalitet och bra förhållande för djuren. Även 

blommorna i matsalen är odlade och arrangerade av Dalblomster, en 

lokal blomsterodling utanför Hamburgsund.  

 

Filosofin med maten är att det ska vara vällagat med enkla smaker i en 

luftig och härlig atmosfär. Maten är komponerad av vår köksmästare 

Thomas Sjögren som år 2015 vann den prestigefulla tävlingen Årets kock 

samt vann även Kockarnas kamp år 2018. 

 

Återigen varmt välkomna önskar Tim & Douglas med personal. 
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5-rätters meny 
 

 

Tartar på innanlår 
Serveras med kålrabbi, dragon, rågbröd & saltad mandel 

 

Tempurafriterad jordärtskocka 
Serveras med svampbuljong, lardo, Hollandaisesås & krasse 

Bakad torsk 
Serveras bräserad fänkål, persiljerot & skummad skaldjurssås 

 

Bräserad oxkind 
Serveras med glacerade smålökar, morot tryffelsmör & madeirasky 

Bakat höstäpple  
Serveras med mjuk kanelkaka, sirapskaramell & vaniljglass 

 

 

Vid val av meny gäller det hela sällskapet 
 

 

 

Meny 795kr 

Tillval ostar 125kr 

Vinpaket 745kr 

Alkoholfritt vinpaket 445kr 
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Förrätter 

 

Tartar på innanlår 
Serveras med kålrabbi, dragon, rågbröd & saltad mandel 

199kr 

 

 

Tempurafriterad jordärtskocka 
Serveras med svampbuljong, lardo, Hollandaisesås & krasse  

189kr 

 

 

 

Varmrätter 
 

Bakad torsk 
Serveras bräserad fänkål, persiljerot & skummad skaldjurssås 

369kr 

 

Bräserad oxkind 
Serveras med glacerade smålökar, morot tryffelsmör & madeirasky  

345kr 

 

Fisk och Skaldjursgryta 
serveras med dagens fångst från Smögens fiskauktion, bröd & aioli 

299kr 
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Desserter 

 

Mörk chokladcreme   
Serveras med vodkamarinerade blåbär, hasselnöt & citron  

119kr 
 

Bakat höstäpple  
Serveras med mjuk kanelkaka, sirapskaramell & vaniljglass 

129kr 
 

 

 

 

 

 

 


